
Willkommen im Breitenfelderhof

Ich freue mich, Sie bei uns begrüßen zu dürfen
und wünsche Ihnen einen „Guten Appetit“ 

und „großen“ Durst!

THOMAS ZALUD

“
Wir sind,

sagt Bierpapst 
Conrad Seidl,

Steirischer
Bierwirt

des Jahres 2021!

“
Wir sind,

laut Falstaff,
das beliebsteste
Schnitzellokal

in der
Steiermark

„Zur Suppn, zur Suppn, 
die Knädel san haß!“

Sowieso!
Oba wer bei uns mitm 

Ball spüln wüll,
derf auf die Wiesen 

geh!

SUPPEN 

Rindsuppe	 5,00

mit hausgemachter Einlage und Gemüse

Bouillon mit Ei	 4,00

Cremesuppe nach Saison	 5,50

Steirer-Bowl	 9,00 | 13,00

Suppe mit steirischem Rindfleisch, Gemüse und Nudeln

JETZT HAMA DEN …

Chinakohl und Zuckerhut	 4,00

Erdäpfel-Vogerlsalat	 4,50

Erdäpfelsalat	 4,50

Gemischter Salat	 4,70

Gurken-Rahm-Salat	 4,50

Krautsalat	 4,50

Steirischer Käferbohnensalat
6,00

Unsere Salate werden mit Hausdressing und Kernöl mariniert

Hausgemachtes
Beef Tatar

mit Toast und Butter

14,00

Dem Beef tatar sagt 
man einiges nach. Von 

den Tataren unterm 
Sattel weichgeritten zu 

sein etc.
Bei uns kommt nur  
das beste Premium-
Rindfleisch aus der 

Steiermark 
auf den
Teller.

AM ANFANG oder DAZWISCHEN

Steirer Glück
Vogerlsalat mit gebratenen Erdäpfelscheiben

Speck und Kernöl

9,00

„Weil des Glück is 
a Vogerl“

und weil man im  
Winter früher froh war,

einen Salat mit so 
feiner Konsistenz und 
nussigem Geschmack 

zu finden
heißt er 
eben so!

Steirisches 
Kürbiskernöl g.g.A., 

Kürbiskerne,  
Käferbohnen:

Familie Wagner, 
St. Kind

Steirisches 
Kürbiskernöl g.g.A.: 

Franz König, 
Breitenfeld

Salate und Gemüse 
der Saison:  

aus der Region,  
wo gerade was reif ist.

VORsätzlich

ÜBER ALLERGENE IN UNSEREN SPEISEN INFORMIERT SIE GERNE UNSER GESCHULTES PERSONAL

(BRÖSEL)flieger

Der Bauer sich ganz 
schwer abrackert 
damit das Huhn

ganz fröhlich 
gackert!

Unsere glücklichen
Hühner sind steirische

Maishendln!

Die Krönung, frisch vom Herd

DAS BESTE BACKHUHN  
DER WELT

Halbes Steirisches Backhendl 

14,90

Leber dazu 1,00

WIRTEN-WEINEMPFEHLUNG
2021 Gelber Traminer Trocken, Weingut Engel aus Tieschen

1/8 l 4,90 – 0,75l 29,00

ALL ABOUT THE HUHN

Backhendlstreifen  
in der Kürbiskernpanade auf Erdäpfel-Vogerl-Salat

15,00

Hühnerschnitzel
in der Kürbiskernpanade, wahlweise mit Butterreis,  

Erbsenreis, Petersilerdäpfel oder Pommes frites.

16,50

KARNICKEL
Spezialitäten vom Riegersburger Kaninchen aus der  

Manufaktur Langohr

Keule geschmort – 18,50

Ragout mit Tagliatelle – 15,50

Eier aus Freiland- 
haltung:  

Familie Kienreich, 
Lembach, Breitenfeld

Steirisches Geflügel: 
Gölles, 

Großwilfersdorf

Wenn es einmal 
zu viel war:

wir packen Euch gerne 
die Reste ein!

1,00

ÜBER ALLERGENE IN UNSEREN SPEISEN INFORMIERT SIE GERNE UNSER GESCHULTES PERSONAL

Die Daniela von den 
Langohren trinkt zum 
Kaninchen sehr gern 

einen 2008  
Cabernet Sauvignon 

von Thaller  

1/8 - 5,00 

0,75l - 30,00

JAUSENZEIT

Rindsgulasch vom Almochsen

KLEIN 11,00 |  
GROSS 13,00

Gulaschsuppe
7,50

Würstel mit herzhaftem Gulaschsaft
und an Stückerl Fleisch

8,00

Semmerl 1,50 | Semmelknöderl 4,00

DAS schweinderl
BIST DU SCHON 

UNTERSCHNITZELT?

Klassisches Schweinsschnitzel
mit Preiselbeeren

14,00

Naturschnitzerl
14,00

Wirten-Schnitzel
gefüllt mit Käse,  

steirischem Rohschinken,  
Thymian und Preiselbeeren

16,50

Beilage nach Wahl: Butterreis, Erbsenreis 
Petersilerdäpfel oder Pommes frites.

EXTRAWÜRSTEL OHNE WUASCHT

Portion Butterreis, Erbsenreis 
oder Petersilerdäpfel

3,50

Pommes mit Ketchup
4,50

Ketchup 
oder Mayonnaise

0,80

Preiselbeeren/Sauce Tartare
2,50

Ein Glück hat in jedem 
Fall der, 

der Schwein hat. 

Unser Schweine-
fleisch beziehen wir 

vom Fleischermeister 
Eduard Thaller aus 
Markt Hartmanns-

dorf. Der kennt jedes 
seiner Schweinderl 

persönlich!

“
Bei uns gibts,

das ist verbrieft, 
die besten 

Schnitzel in der 
Steiermark!

“

Jause ist die beste Art sich die Zeit zwischen 
den Mahlzeiten zu vertreiben!

Ein zweites Gedeck, weil 
man die Speise

teilen will

1,50

Räuber
Teller

ÜBER ALLERGENE IN UNSEREN SPEISEN INFORMIERT SIE GERNE UNSER GESCHULTES PERSONAL

A Seiterl Puntigamer 
Panther passt perfekt 
zum Gulasch, sagt da 

Franz  

1/3 – 3,90

Unser Fleischer-
meister  

Eduard trinkt 
am liebsten 

einen Weiss-
burgunder 2021 

von Bernhart 
Riegersburg 

dazu

1/8 € 4,50

0,75l 27,00

IMMER GUT KOMBINIERT
Steirer Kombi Espresso und a Kugerl Vanilleeis	 5,00

Lady Kombi Espresso und ein Haselnusslikör	 6,00

Gentleman Kombi	 8,50

Espresso und eine Alte Zwetschke von Gölles

Karibik Kombi	 8,50

Espresso und Plum Rum vom Gölles David

Gölles Kombi	 6,00

Espresso und ein Brexit Whisky vom Gölles David

Bitter Kombi	 6,00

Espresso und ein Edelbitter von Gölles

SO siass
PALAS

Palatschinken mit 
Marillenmarmelade

1 STK 3,50 | 2 Stk. 7,00

Eispalatschinke
mit zwei Kugeln Eis, frischen Früchten & 

Schokoladensauce

8,00

EIS

Heiße Liebe	 7,00

Drei  Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren  
und Schlagobers

Eiskaffee 	 7,00

Drei Kugeln Vanilleeis mit Espresso und Schlagobers

Coupe Dänemark	 6,50

Drei Kugeln Vanilleeis mit hausgemachter  
Schokoladensauce und Schlagobers

Gemischtes Eis	 5,90

Drei Kugeln Eis mit Schlagobers, ohne Obers: 5,40

Eine Kugel Vanilleeis mit Kernöl	 4,00

UNSERE BACKSTUBE

Vom Apfelstrudel
bis zur Kardinalschnitte

der krönendeAbschluss,
einfach fragen, was es gibt!

FRISCH VOM FASS

Gmischtes (1/3 Dunkles – 2/3 Helles) 0,3l 4,00 | 0,5l 4,50

Gösser Naturradler Zitrone 0,3l 3,90 | 0,5l 4,40

FLASCHENBIER

HB Traunstein Weißbier dunkel	 0,5l 4,80

HB Traunstein „Altbayrisch Dunkel“	 0,5l 4,80

HB Traunstein Weißbier alkoholfrei	 0,5l 4,80

Guiness Hop House 13 Lager	 0,33l 4,30

Gösser Naturgold alkoholfrei	 0,5l 4,50

ALKOHOLFREI

Coca Cola, Coca Cola light, Almdudler,  
Frucade, Spezi, Schartnerbombe

0,33l 3,50

Pago Orangensaft oder Johannisbeersaft	 0,25l 2,70

Vom Obsthof Jansel und Wagner

Apfelsaft naturtrüb, Apfel-Hollersaft
pur 0,25L 2,70 mit Soda 0,25L 2,80 | 0,5l 3,70 

Pfirsichnektar, Marillennektar
pur 0,25L 3,50 mit Soda 0,25L 3,40 | 0,5l 4,20 

Holunderblütensaft mit Soda	 0,5l 3,90

Soda mit frischem Zitronensaft		  0,25l 2,80 | 0,5l 3,50

Gasteiner still oder prickelnd	 	 0,33l 2,50 |   1l 4,50

Quellwasser		  0,5l 1,00

KAFFEE

Verlängerter	 2,90

Espresso / Kleiner Brauner	 2,90

Großer Espresso / Großer Brauner	 4,50

Melange	 3,90

Heiße Schokolade geschäumte Milch/Schlagobers/Rum	 4,00 | 5,00 | 6,00

Tee in der Tasse Alpenkräuter, Pfefferminze, Früchte, Assam	 2,90

Puntigamer
Panther

0,2L 3,10 | 0,3l 3,90 | 0,5l 4,40

HB Traunstein  
Fürstenquell
0,3l 3,90 | 0,5l 4,40

HB Traunstein  
Weißbier hell

0,3l 4,20 | 0,5l 4,80

“Fragen
zu

den
Weinen 

beantwortet 
der

Wirt 
gerne! 


